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江苏果酒批发代理

生成日期: 2025-10-24

葡萄酒的基本特征：酸味：葡萄酒的酸味主要来自于葡萄，葡萄的pH值一般为2.5-4.5，成熟度越高，葡
萄酒的酸味越小。气温较凉地区生产的葡萄酒其酸度往往较高，因为在凉爽的气候条件下，葡萄的成熟度都不
会太高。葡萄酒的pH值也处在2.5到4.5之间，舌头的味蕾对酸味十分敏感，pH值的微小变化都会引起口感的较
大变化，如pH值为4的葡萄酒喝起来感觉到的酸度要比pH值为3的葡萄酒强烈10倍。葡萄酒的酸度可以分成三
档：1，酸度较低的葡萄酒，柔和无力，口感有点像烤熟了的苹果。2，酸度适中的葡萄酒，清脆爽口，口感类
似于成熟的苹果。3，酸度较高的葡萄酒。锋利尖锐，口感好似未成熟的青苹果。葡萄酒性价比选购小贴士：关
注一些信誉较好的葡萄酒公司或商店。江苏果酒批发代理

葡萄酒侍酒常识：1、上酒的顺序：先白而后红、先淡而后浓重、先不甜而后甜、先年轻的酒而后陈年的酒，是
一般的上酒顺序。若等级差别太大，可考虑先上普通的酒款而后再上精彩的酒款。总之，要避免排在后面的酒
被前一瓶酒的味道所干扰。同类葡萄酒的上酒顺序，应该从清淡到浓郁，从轻酒体到重酒体，从简单到复杂，
从干型到甜型，从年轻到成熟。2、选杯：气泡酒选用香槟杯，赤霞珠混酿用波尔多杯，黑比诺用勃艮地杯，干
白用霞多丽杯。酒具使用：在酒具使用前，要对灯光看一看，是否干净；再闻一闻，是否有异味；倾角传感器
更要慎重使用，大多餐厅并不懂得如何正确地清洁，除非你很了解，否则尽量不要用。江苏果酒批发代理通过
醒酒，葡萄酒中因为陈年而积累的沉淀物质可以被分离，使酒质更纯净。

葡萄酒的功效与作用？葡萄酒和大多数食物不一样，不经过预先消化就可以被人体吸收，在合理饮用范围
内，葡萄酒能直接对周围神经系统发生作用，从而提高肌肉的紧张度。葡萄酒也可对神经运动中枢起作用，给
人以舒适、欣快的感觉。这种精神平衡状态，使我们的思维更为敏捷，判断更为准确，使我们精神愉快。因此，
对于那些由于焦虑而受神经官能症折磨的人，饮用少量的葡萄酒既可平息焦虑的心情，又可避免服用有副作用
的药物。此外，我国古代医学家很早就认识到了葡萄酒的滋补、强身的作用，并有“葡萄酒调中、耐饥强志”和
“暖腰肾、驻颜色、耐寒”等记述。

葡萄酒性价比选购小贴士：1、整箱购买葡萄酒：一旦发现了某款自己十分喜爱的葡萄酒，就考虑买下一箱。如
果你以桶装的形式购买葡萄酒，还可以享受许多零售商提供的打折优惠。通常来说，整箱购买可以节省15%的开
支。购买纸盒包装的葡萄酒：如果你是即买即喝，那幺不妨考虑像牛奶一样的纸盒装葡萄酒。因为这种包装不
只可以节约生产成本，还可以节省运输空间、人力和物力等，其价格自然也就没那幺高了。2、仔细查看木塞的
长短：如果某款葡萄酒的木塞比较长，就意味着它会随着陈放时间的增加而变得越好。要知道，这种长木塞就
是为这类葡萄酒而设计的。年份好的葡萄酒是喝年份的，很多产区酒上面是不注明年份的，就按照一般的贮藏
四年办理。

葡萄酒的基本特征：香气，1、在发酵过程中，酵母和细菌与葡萄汁发生反应，从而产生独特的香味，包括
辛辣味、黄油味、酵母味、焦糖味等。2，在橡木桶中陈年时，酒体会从橡木桶吸收其他的一些香气，包括橡木
味、烟熏味、坚果味等。根据香气的浓烈程度，可以把葡萄酒分成三类：第1类：香气比较清淡的葡萄酒，闻起
来有一股淡淡的香气，就像甘菊茶一样清淡。第2类：香气适中的葡萄酒，闻起来香气不浓不淡，有点像红茶或
普通的黑咖啡。第3类：香气浓烈的葡萄酒，闻起来香气浓烈有力，好似意大利浓咖啡（espresso）一样。酒柜
内部，天然橡木层架方便延展，便于葡萄酒瓶流畅地取出与存放。江苏果酒批发代理
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香槟酒、起泡酒、桃红葡萄酒不需要醒酒。江苏果酒批发代理

不同陈年的葡萄酒的醒酒时间：年轻酒体的葡萄酒需要充分接触空气，通过氧化作用来柔化酒质，使它成
熟圆润，开酒后直接倒入醒酒器，酒器则选用比较扁平的，这种扁平的醒酒器有一个宽大的肚子，能够促进氧
化作用的进行。年老酒体的葡萄酒，在醒酒前要直立2天沉淀，醒酒的过程要格外慎重与小心，当酒沿酒壁缓缓
倒入醒酒器后要立刻盖上酒塞，防止过分的氧化作用，使酒衰老死去。不同品种葡萄酒的醒酒：名庄出产的白
葡萄酒需要醒酒一小时左右，其他大部分白葡萄酒可以开瓶即饮。江苏果酒批发代理

上海雷沃商贸有限公司主要经营范围是食品、饮料，拥有一支专业技术团队和良好的市场口碑。上海雷沃
致力于为客户提供良好的葡萄酒，冰酒，红酒，蓝莓酒，一切以用户需求为中心，深受广大客户的欢迎。公司
注重以质量为中心，以服务为理念，秉持诚信为本的理念，打造食品、饮料良好品牌。上海雷沃立足于全国市
场，依托强大的研发实力，融合前沿的技术理念，飞快响应客户的变化需求。


